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. DA ASPORTO
Recati in sede per ordinare! ——

VIA DELLA LITE, 93 - 00132 ROMA
VIA DI FONTANR GANDIDA, 14 - 00132 ROMA

SCOPRI | MENl ——>



ANTIPASTI

Insalata di mare
Polpo e patate
Vol-au-vent con cocktail di gamberi
Polipetti alla luciana

S PRIMO

Lasagna crema di scampi e mazzancolle

SECONDI

Filetto di salmone in crosta
aromatica
Spiedini di calamari e gamber;
Contorno di verdure grigliate

:€ 25,00opersono

EXTRA
Frittura di calamari
+€ 10,00 @%@gg%
DOLCH 8\PORI
*LE PIETANZE SONO COTTE E SONO SOLO DA SCALDARE



SENZR GLUTINE

ANTIPASTI

Insalata di mare
Polpo e patate
Mini panino gourmet
Polipetti alla luciana

. PRIMO

Lasagna crema di scampi
e mazzancolle

SECONDI

Filetto di salmone in crosta
aromatica
Spiedini di calamari e gamberi
Contorno di verdure grigliate

:€ 28,00apersonq
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*LE PIETANZE SONO COTTE E SONO SOLO DA SCALDARE



ANTIPASTI

Insalata di mare
Polpo e patate
Vol-au-vent con cocktail di gamberi
Polipetti alla luciana

PRIMO

Lasagna crema di scampi e mazzancolle

SECONDI

Filetto di salmone in crosta
aromatica
Spiedini di calamari e gamber;
Contorno di verdure grigliate

€ 25,00 aperson

EXTRA
Cotechino e lenticchie

+€ 1,00
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*LE PIETANZE SONO COTTE E SONO SOLO DA SCALDARE dal 1996
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ANTIPASTI

Insalata di mare
Polpo e patate
Vol-au-vent con cocktail di gamberi
Polipetti alla luciana

-

PRIMO

Lasagna crema di scampi e mazzancolle

SECONDI

Filetto di salmone in crosta
aromatica
Spiedini di calamari e gamber;
Contorno di verdure grigliate

€ 28,00 a persona

EXTRA
Cotechino e lenticchie

+€ 1,00

X 1r
DOLC| PORI

dal 1996

*LE PIETANZE SONO COTTE E SONO SOLO DA SCALDARE



ANTIPASTI

Prosciutto crudo di Parma, salame e
lonza di Norcia, verdure grigliate,
ovoline di Bufala Campana D.O.P.,
cubetti di polenta con vellutata di

asparagi, vol-au-vent con ricotta e
pesto di basilico

PRIMO

Lasagna al ragu di carne
Cannelloni ripieni di burrata e tartufo

SECONDI

Arista di maiale in salsa agli agrumi
Contorno di patate arrosto

COTECHINO E LENTICCHIE

€ 25,00 a persona
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forna G o =

*LE PIETANZE SONO COTTE E SONO SOLO DA SCALDARE dal 1996
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SENZA (iI.IlTINE

‘Vig llq MEND cnnE
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ANTIPASTI

Prosciutto crudo di Parma, salame e
lonza di Norcia, verdure grigliate,
ovoline di Butala Campana D.O.P.,
cubetti di polenta con vellutata di

asparagi, mini panino gourmet

PRIMO

Lasagna al ragu di carne

SECONDI

Arista di maiale in salsa agli agrumi
Contorno di patate arrosto

COTECHINO E LENTICCHIE

€ 28,00 a persona

*LE PIETANZE SONO COTTE E SONO SOLO DA SCALDARE
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valido per
entrambe le vigilie

PRIMO

Lasagna al ragu di carne

SECONDO
Petto di pollo panato

CONTORNO

Patate arrosto

€ 10,00

a personad

o @S © o
D‘“OLCI%\PORI

*LE PIETANZE SONO COTTE E SONO SOLO DA SCALDARE



